Snadné a rychlé *Salko řezy*
[9.8.2008]

ZOBRAZIT POSTUP S VELKÝMI OBRÁZKY INCLUDEPICTURE "http://img.mimibazar.cz/foto/10/080809/10/j23541.jpg" \* MERGEFORMATINET 




POTŘEBNÉ PŘÍSADY

KORPUS : 1 sklenička cukru, 2 skleničky poloh.mouky + prdopeč., 3 vejce, sklenička mléka, půl skleničky oleje,2 lžíce kakaa. KRÉM : uvařené salko, 1 máslo, 1 tvaroh, čokol.hoblinky......dále piškoty + kafíčko + griotka/rum.

POSTUP PŘÍPRAVY

Vajíčka utřeme s cukrem, přilejeme mléko, olej,přisypáváme mouku a kakao, ješte chvíli šleháme a vlejem na plech, pečeme na 170°asi 15min.Dále podle obrázků.....

Tato řezy jsou neodolatelné, rychlé a vždy budete nej nej cukrářka, když toto nabídnete návštěvě, zvládne každá i začátečnice, nebojte se a vyzkoušejte......doporučuji použít tento krém i na Tiramisu!!! Takovéto zákusky se u nás baští velice často, v různých obměnách krémů......

Je to jednodužší variace Sladkého Mamení, takže kdo si netroufal, nyní má možnost okouzlit svou rodinu při nedělním kafíčku!!!!!


	


	upečený korpus


	


	potřebné suroviny na krém....


	


	vyšleháme si změklé máslo a přidáme zkaramelizované salko - vychlazené....a vymícháme


	


	pak přišleháme tvaroh, doporučuji vaničkový nízkotučný, krém bude krásně jemný....


	


	slabou vrstvu krému dáme na korpus, bude se Vám zdát řídká, ale nebojte tuhne chvilku po chvilce!!!


	


	piškoty máčíme v káfíčku do kterého pro chuť přidáme trochu griotky nebo rumu....


	


	naskládáme na korpus s krémem......


	


	navršíme zbytek krému...


	


	a dozdobíme dle fantazie, cik cak čokoládou nebo hoblinkama a šup do lednice.....vychlazený je mňamózní....


	


	a jdeme na to......


	


	a slíbené foto řezu.....doporučuji vyzkoušet, salko je prostě 1*


